
Introduktion
Bent Egberg Mikkelsen

Tirsdag den 6. maj
Midtvejsseminar på Nordkraft i Aalborg. 

Abstrakt: Ekologika har til formål at fremme regionalt forbrug og anvendelse af økologiske råvarer og produkter i 
samarbejdspartnernes 96 køkkener i offentlige daginstitutioner, skoler, centralkøkkener, sygehuse i Danmark. Dette 
indlæg fokuserer på tre vigtige temaer: indkøbs‐aftalerne, måling og tælling og udfordringen i at skabe merværdi for 
slutbrugerne. Det diskuterer de særlige forudsætninger, der eksisterer i regionen Nord og nogle af de kommende 
støtteordninger der findes for innovative fødevareindkøb i det offentlige.



I risikosamfundet skal alt måles

Ikke alt der kan tælles tæller og 
ikke alt der tæller kan tælles

Einstein, A



En salatbar på Paradisbakken
Catering Engros Januar Februar Marts
Iceberg (mandag)   Spanien Spanien Spanien
Kinakål Danmark Spanien Spanien
Hvidkål/Rosin Holland Holland Holland
Iceberg  Spanien Spanien Spanien
Kinakål Danmark Spanien Spanien
Rødkål  DK DK DK
Ærter Italien
Cherry tomat Spanien Spanien Spanien
Agurk  Spanien Spanien Spanien

BC Catering  Januar Februar Marts
Iceberg (mandag)   Spanien Spanien Spanien
Kinakål Danmark Spanien Spanien
Hvidkål/Rosin Holland Holland Holland
Iceberg  Spanien Spanien Spanien
Kinakål Danmark Spanien Spanien
Rødkål  DK DK DK
Ærter Italien
Cherry tomat Spanien Spanien Spanien
Agurk  Spanien Spanien Spanien



Køkkentyper

Rikke Thorøe Grønning Økologisk salg i 
Foodservice, 1H‐2010  2H‐2013



Omsætning fra start 10 til slut 13:

Geografisk omsætning øst/vest: 

Varegruppe hitlisten

Kolonial:

Mejeri:

Frugt/grønt:

Frost:

Kød/fjerkræ mv.:

Øko i de store køkkener
Nøgletal 2010‐2013

Øko i de store køkkener
Nøgletal 2010‐2013

96%

67% / 33%

36%

36%

18%

7%

3%

Rikke Thorøe Grønning Økologisk salg i Foodservice, 1H‐2010  2H‐2013



Institutioner:

Kantiner:

Restaurant/hotel/cafe:

Andre (tankstationer mv.): 

Øko i de store køkkener
Nøgletal 2010‐2013

Øko i de store køkkener
Nøgletal 2010‐2013

36% 

31%

18%

15% 

Rikke Thorøe Grønning Økologisk salg i Foodservice, 1H‐2010  2H‐2013



• Indkøbsaftalerne?



Økologi i de store køkkener
front eller backstage?

høring over udkast til bekendtgørelse om 
ændring af bekendtgørelse om tilskud til 
fremme af produktion og afsætning af 
økologiske fødevarer 
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In 
nature

Intervention



Is nature edible?Intervention



Potato project
Intervention



The kinder
garten garden

Intervention



From planting 
to harvest

Intervention



Økologi?
nye tilskudsordning SFS

• Der opnås 75% i tilskud til frugt
• 50 % til ledsageforanstaltninger: 
• Det kunne være

– Udendørs madlavning
– Udeskole
– Udekøkken aktiviteter
– Taghaver
– Spiselige skolegårde
– Madlavningskurser
– Skolehaver m.m.
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En Svendborg og Aalborg Taskforce
Kloge fødevareindkøb*

• økologiske, regionalt og lokalt forankrede indkøb i det offentlige.
• Stille viden til rådighed for indkøbere og andre relevante aktører i 

kommuner, regioner og stat om indkøb af økologiske, regionale og 
lokale fødevarer  baseret på den erfaring som de deltagende parter 
har indhøstet i gennem de sidste 3 års projekter på området

• Stille viden om indkøbsjuridiske barrier og strategier til rådighed 
• Stille viden til rådighed om de deltagende parters herunder 

virksomheders erfaringer til rådighed om samarbejde i værdikæden 
fra køkken til producent  om innovativ indkøbspraksis

• Stille viden til rådighed om tværkommunalt og tværsektorielt 
samarbejde i de deltagende organisationer om innovative 
indkøbspraksisser for fødevarer

*Morgan & Sonnino, Creative procurement, 2008
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Konklusion
• Behov for ”metrikker”
• Uddannelse skaber forandring
• Potentiale for regions/kommune og 
tværforvaltnings samarbejde

• Nord har særlige forudsætninger
• Gode finansierings muligheder
• Leverandør inddragelse er afgørende
• Et frem‐på‐scenen perspektiv ligeså


