
Med skolereformen, den understøttende undervisning og de længere 
skoledage er mad i skolen igen kommet på dagsordenen. Og maden har 
længe være på dagsordenen i dagtilbuddene. Men hvilken slags mad skal vi 
have? Er det kun sultne maver der skal bespises og travle forældre der skal 
aflastes for madpakken? Eller skal vi være mere ambitiøse og tænke det som 
en ny mulighed for skabe madkundskab gennem aktiv læring? Og skal læring 
om mad gå hånd i hånd med opdyrkning af madkundskab gennem 
skolehaveaktiviteter og udekøkken?. Kom og hør fire bud på en fremtidig 
madvirkelighed i skole og dagtilbud og hør om hvad man gør på området i 
Hasle. 

• Fingrene i farsen og jord under neglene – første erfaringer fra at 
udvikle have dyrkning for lokalsamfund og dagtilbud. Sanna Nielsen, 
Børnehuset Hasle

• Madkundskab: læring, smag og madlavningsglæde, Karen Wistoft, 
Århus Universitet

• Kan vi dyrke os til maddannelse? Søren Ejlersen. Haver til Maver

• Ann Nielsen, Ejendomsservice  - skolemad på Rønneskolerne.

• Moderator: Bent E Mikkelsen, Aalborg Universitet og formand for EU’s 
ekspert kommitté for skolefrugt

Mad i skole & dagtilbud 
– fra bespisning til maddannelse
Lørdag den 14.6 kl 10.00-11.00

C29 på Cirkuspladsen. 
Se kort over området: http://www.brk.dk/folkemoedet/info/kort/sider/forside.aspx


